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Tomaat en mozzarella 
  
 
Bereidingstijd: 15 min 
Moeilijkheidsgraad: Gemakkelijk 
 
Ingrediënten 
 
800 gram Tomaten 
2 bolletjes Mozzarella (light) 
1 hoeveelheid (naar smaak) Zout 
1 hoeveelheid (naar smaak) Peper 
1 koffielepel Oregano 
1 bosje verse Basilicum 
 3 eetlepels Balsamicoazijn 
2 eetlepels verse Sinaasappelsap 
2 koffielepels Olijfolie 
 
 
Instructies 
 

Was de tomaten en laat de mozzarella uitlekken. Snijd beide in schijfjes. Leg op een 
bord en breng op smaak met zout en peper. 

Was de basilicum, schud droog en trek de blaadjes van de stelen. Meng de 
balsamicoazijn met het sinaasappelsap en de olijfolie en roer goed door. Breng op 
smaak met peper en zout. Verdeel de dressing gelijkmatig over de tomaat- en 
mozzarellaschijven en garneer met de basilicumblaadjes. 
 
Geniet van de zomer met dit typische Italiaanse recept! Een ideaal bijgerecht voor 
bijvoorbeeld de barbecue. 
 
 
 
 

 


